
aperol spritz  7,50
aperol, cinzano pro-spritz y soda

campari spritz  7,50
campari, cinzano pro-spritz y soda

campari tonic  8
campari y tónica

americano  8
campari, vermut dulce y soda

negroni  8
campari, ginebra y vermut rojo

villamasa spritz  7,50
limoncello villa masa , prosecco y soda

soho’s spritz  5,50
limón,menta bergamota

baileys  7
patxaran  5,50

crema de orujo xantiamen  6
aguardiente xantiamen  5,50

hierbas xantiamen 5
amaretto villa massa  6,50 

limoncello villa massa 6,50   

Aperitivos

Licores



olave · reus (Tarragona)  4,70
herbáceo, intenso y seco.

lustao - jerez de la frontera (Cádiz) 4,80
amargo y seco, con destacadas notas de fino.

olave · reus (Tarragona)  4,70
afrutado, con hierbas aromáticas y especias. amargo e intenso.

giardino (Italia)  4,80
vermut premium italiano con variedad de botánicos macerado en cáscara de naranja.

orlandoni · (Murcia) 4,70
el vermut más gastronómico, denso y placentero. se puede comer con él.

mon dieu · alfaro (La Rioja) 4,8
aromático equilibrio entre amargor y dulzor, con toques de vainilla.

lustao · jerez de la frontera (Cádiz) 4,80
elaborado con amontillado y pedro ximénez. aterciopelado, sabroso y avellanado.

sauci · (Huelva)  4,70
elaborado con pedro ximénez. potente en boca, aterciopelado, de fácil trago.

luis xiv (Alicante) 4,70
envejecido en toneles centenarios.  toques muy mediterráneos de canela y especias, 

y sin colorantes añadidos. 

oh la lá (Valencia) 4,70 
cítrico: piel de naranja, jengibre y cardamomo. balsámico: caramelo, nuez y canela.

la villa (Madrid) 4,80
botánicos, hierbas y cítricos,  endulzado al final con pedro ximénez.

vermuza (Huesca) 5
macerado con ajenjo, romero, tomillo, albahaca y hierbas blancas. con

 lúpulo de mandarina bavaria.

les cousins donzell (Priorat) 4,70 
Vermut con base de vino rosado. Este vino se macera con hierbas frescas silvestres como el romero, 

el tomillo, la lavanda, entre otros.

jaramagos (Badajoz) 4,80 
combina vino blanco de uvas Morisca y Eva con hierbas locales como ajenjo, tomillo y jara, 

además de cítricos y especias.

casa mariol (Tarragona)  4,70
tomillo, romero y especias como la canela. ligera amargura con notas de caramelo.

Blanco

Negro

rojo

roSÉ
lustao · jerez de la frontera (Cádiz) 4,80

elaborado con fino muy seco y moscatel blanco y dulce. combina con todo: tónica, soda…




